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Formagédo em segurancga alimentar

Tecnologia da conserva: agrafagem e esterilizacéao

Dois dias para dominar as duas operacdes que fazem a seguranca de uma conserva: uma agrafagem estanque
e um tratamento térmico suficiente. Para as conserveiras de peixe, de legumes e de pratos esterilizados em

lata, a formacéo cobre as embalagens metalicas, o controlo da agrafagem por desmontagem, as autoclaves,
0 esquema de esterilizagéo, o valor esterilizador, o arrefecimento e os testes de estabilidade, com exercicios

sobre as suas agrafadoras e 0s seus registos.

Duracéo : 2 dias

Objetivos

1. Explicar os perigos proprios das conservas, incluindo o Clostridium botulinum, e o principio da apertiza¢@o

2. Controlar uma agrafagem dupla por desmontagem e medicao e interpretar os resultados face as especificagbes do

fabricante de latas

Descrever o funcionamento dos principais tipos de autoclaves e os seus pontos criticos

Explorar um esquema de esterilizacéo, o valor esterilizador e os registos de ciclo

Conduzir o tratamento de um desvio de esterilizacéo ou de agrafagem e os testes de estabilidade dos lotes

Programa

Dia 1 — manha

* A apertizacao: principio, perigos, Clostridium botulinum,
esterilidade comercial

« Embalagens metalicas: folha-de-flandres, aluminio,
vernizes, latas de duas e trés pecgas, tampas de abertura
facil

* Rececéo e armazenamento das latas e das tampas:
controlos, defeitos, manuseamento

* Enchimento: espaco livre, peso, temperatura de
enchimento

Dia 1 —tarde

A agrafagem dupla: primeira e segunda operagéo,
afinacOes da agrafadora

« Dimensdes da agrafagem: ganchos, sobreposicéo,
compacidade, espessura, altura

 Controlos visuais em linha e desmontagem: frequéncias,
método, registo

 Exercicio: desmontagem e medi¢éo de agrafagens
colhidas na sua linha

Dia 2 — manha

« Autoclaves: vapor, agua sobreaquecida, asperséo,
rotativas; distribuicdo do calor

» Esquema de esterilizacao: valor esterilizador FO, fatores
criticos, estabelecimento por uma pessoa competente em
tratamento térmico

» Condugdo do ciclo: subida, manutengéo, arrefecimento,
agua de arrefecimento clorada, registos

» Recontaminacgdo apds tratamento: manuseamento das
latas humidas, transportadores, secagem

Dia 2 — tarde (oficina)

« Testes de estabilidade: incubacao, amostragem, leitura dos
resultados

« Defeitos das conservas: abaulamentos, fugas, corroséo,
deformagdes e as suas causas

e Desvio de esterilizacdo ou de agrafagem: retenc¢éo,
avaliago, deciséo sobre o lote

« Oficina: revisao dos seus registos de agrafagem e de
esterilizagdo, teste de conhecimentos
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Metodologia

» Exposi¢Oes apoiadas em agrafagens cortadas e latas defeituosas

» Desmontagem e medicéo de agrafagens na sua linha, com os seus utensilios de controlo
* Leitura de curvas de esterilizagéo e dos seus registos de autoclave

* Estudo de caso de um desvio de esterilizagdo, da detecdo a decisdo

* Quiz no fim do primeiro dia e teste final do segundo dia

Avaliacdo e documentos

Quiz intercalar, teste de conhecimentos e controlo pratico de desmontagem de uma agrafagem, avaliacdo a quente em
D+1. Certificado numerado verificavel online para cada participante; relatério de formagao e observagdes sobre 0s seus
registos entregues a empresa.

Materiais bilingues para cada participante; cada formacéo presencial inclui o seu gémeo digital no OmniLearn.

Bom saber

Para a exportacao de conservas para os Estados Unidos, o dia « Alimentos acidificados e conservas (21 CFR 114/113)
» apresenta os requisitos da FDA. As bases da validagao térmica séo tratadas em « Validagao de processos: térmica,
pH, aw ».

Informacgdes praticas

Duracéo 2 dias
Publico Afinadores de agrafadoras, operadores de autoclave, qualidade, producao, manutencéo
Pré-requisitos Conhecer o plano HACCP do seu estabelecimento

Numero de participantes Grupos de 6 a 12 participantes, na empresa

Formato Na empresa, presencial nas suas instalacdes
Lingua Francés, darija ou inglés; materiais bilingues
Financiamento Contratos especiais de formagédo da OFPPT (TFP), GIAC, Maroc PME: preparamos 0s

processos consigo, sem custo adicional.

Personalizacdo do programaPrograma adaptado aos seus procedimentos, aos seus equipamentos e ao seu publico

Perguntas frequentes

Para que tipos de conservas?
Conservas de peixe, de legumes, de carne e de pratos cozinhados em latas metdlicas. Os principios de esterilizacédo valem
também para os frascos e as embalagens flexiveis esterilizadas; a agrafagem, essa, € propria das latas metalicas.

Quem deve participar?
Os afinadores de agrafadoras, os operadores de autoclave, os controladores da qualidade e a sua chefia. O primeiro dia
interessa também & manutencéo e as compras de embalagens.

E preciso prever material?
Utilizamos os seus utensilios de controlo da agrafagem e os seus registos. Se o seu estabelecimento ainda nao tem
equipamento de desmontagem, indicamos-lhe antes da sesséo o0 que é necessario.

O que traz a uma conserveira ja certificada?
Numa auditoria GFSI, a agrafagem e a esterilizagdo sdo examinadas de perto, porque sédo muitas vezes PCC. A formacéo
reforca a competéncia das pessoas que as monitorizam e a qualidade das provas apresentadas ao auditor.
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