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A Group

Formagédo em segurancga alimentar

Gestao de alergénios

Um dia para dominar os alergénios, da rececdo das matérias ao rotulo, e evitar a recolha. Regulamentacao
marroquina e europeia, requisitos dos referenciais GFSI, avaliagdo do risco de contacto cruzado, separacéo,
limpeza validada e validac&o das alteracdes de receita: cada ponto é aplicado aos seus produtos, as suas
linhas e aos seus rétulos.

Duracéo : 1dia

Objetivos

1. Identificar os alergénios a declarar segundo a regulamentacdo marroquina e a da Uniao Europeia

2. Avaliar o risco de contacto cruzado em cada etapa, da rececao ao acondicionamento

3. Definir as medidas de separagéo, de sequenciacao e de limpeza validada

4. Aplicar uma regra de deciséo clara para as meng¢8es de precaugao no rétulo

5. Organizar a validagao das alteragdes de receita, de fornecedor ou de rétulo

Programa

Dia 1 — manha Dia 1 — tarde (oficina)

« Os catorze alergénios da regulamentacéo europeia e 0s e« Limpeza validada: testes rapidos, analises laboratoriais,
requisitos marroquinos aplicaveis critérios de aceitacéo

* O que exigem o IFS Food, 0 BRCGS Food Safety e a FSSC e« Validacdo das alteragdes: nova receita, novo fornecedor,
22000 sobre alergénios novo rétulo

* Avaliagdo de riscos: matérias-primas, auxiliares, » Rotulagem, menc¢des de precaugéo e controlo dos rétulos
retrabalho, poeiras, equipamentos partilhados na linha

» Separacao, sequenciagéo da producdo, zonamento, « Oficina: matriz de alergénios do seu estabelecimento,
utensilios dedicados plano de controlo e mensagens-chave para os operadores

Metodologia

 Construcdo da matriz de alergénios a partir das suas fichas técnicas

« Analise em grupo de recolhas publicas ligadas a um alergénio nao declarado

« Controlo cruzado dos rétulos e das receitas da sua gama

* Suportes bilingues para transmitir a formacédo aos operadores, em darija ou em francés
* Quiz final sobre alergénios e rotulagem

Avaliagdo e documentos

Teste de conhecimentos no fim do dia, avaliagdo a quente em D+1. Certificado de formag¢éo numerado, verificavel online;
relatério de formacao e registo de alergénios esbogado na oficina entregues a empresa.

Materiais bilingues para cada participante; cada formacéo presencial inclui o seu gémeo digital no OmniLearn.
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Bom saber

A validagdo da limpeza é aprofundada em « Limpeza e desinfe¢do: plano, validagéo, verificagao ». Este médulo faz
parte do percurso de operadores agroalimentares, com a higiene, a monitorizagdo dos PCC e a defesa alimentar.

Informacgdes praticas
Duracéo 1 dia

Numero de participantes Grupos de 6 a 12 participantes, na empresa

Formato Na empresa, presencial nas suas instalagdes
Lingua Francés, darija ou inglés; materiais bilingues
Financiamento Contratos especiais de formagdo da OFPPT (TFP), GIAC, Maroc PME: preparamos 0s

processos consigo, sem custo adicional.

Personalizacdo do programaPrograma adaptado aos seus procedimentos, aos seus equipamentos e ao seu publico

Perguntas frequentes

A mencédo « pode conter » protege a empresa?

N&o. Uma mencao de precaucdo ndo substitui o controlo do risco, e os referenciais GFSI pedem que assente numa
avaliacdo documentada. Colocada em todos os produtos, reduz a escolha dos consumidores alérgicos e inquieta o
comprador. A formagdo da uma regra de decisao.

Que regulamentacéo se aplica aos nossos produtos exportados?

A do pais de venda. Para a Unido Europeia aplicam-se a lista de catorze alergénios e as regras de rotulagem do
Regulamento INCO; outros mercados tém a sua propria lista. A formacao compara estes requisitos com os do mercado
marroquino para os seus produtos.

Quem deve frequentar o dia?
Qualidade, produgéo, 1&D, compras e responsaveis da limpeza. As compras e a I&D séo tdo visadas como a produgéo:
muitos incidentes vém de uma mudanca de fornecedor ou de receita que nao foi avaliada.
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