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Formagédo em segurancga alimentar

Certificacao Halal (IMANOR) e Kosher

Um dia para preparar um estabelecimento agroalimentar para a certificagdo Halal, em Marrocos com o
IMANOR ou na exportagcdo com o organismo reconhecido pelo pais de destino, e para a certificacdo Kosher.
Estatuto dos ingredientes e certificados de fornecedores, separacao, limpeza, rastreabilidade e rotulagem séo
trabalhados sobre as suas receitas e as suas linhas, apoiando-se no seu plano HACCP.

Duracéo : 1dia

Objetivos

1. Explicar os principios da certificacdo Halal e o papel do IMANOR em Marrocos

2. ldentificar o organismo e a norma reconhecidos por cada mercado de exportagéo visado

3. Estabelecer o estatuto Halal de cada ingrediente, aditivo e auxiliar, com as respetivas provas

4. Definir as regras de separagéao, de limpeza e de rastreabilidade dos lotes certificados

5. Descrever os requisitos proprios da certificagdo Kosher e a sua organizagédo no estabelecimento

Programa

Dia 1 — manha Dia 1 — tarde (oficina)

* Principios da certificagdo Halal: ingredientes, origem » Separacao Halal e ndo Halal: armazenamento, producéo,
animal, abate, separacéo, rotulagem transporte, devolucdes e retrabalho

* Em Marrocos, a certificagdo Halal do IMANOR; na « Limpeza, mudanca de série, rotulagem e uso do log6tipo
exportacao, os organismos reconhecidos pelo pais de do organismo

destino e os requisitos do comprador « Kosher: categorias de produtos, supervisdo pela agéncia
* Ingredientes sensiveis: gelatina, enzimas, aromas com de certificacao, preparacdo dos equipamentos

suporte alcodlico, emulsionantes, auxiliares « Oficina: reviséo de trés receitas da sua gama e depois teste
 Registo de ingredientes e certificados de fornecedores: de conhecimentos

validade, estabelecimento coberto, data de expiracéo

Metodologia

* Revisdo das suas fichas técnicas e dos seus certificados de fornecedores
 Casos praticos de ingredientes de estatuto incerto

« Identificagdo dos riscos de mistura sobre a planta da sua fabrica

» Animacao em francés, em darija ou em inglés consoante o grupo

* Quiz final sobre os requisitos Halal e Kosher

Avaliacao e documentos

Teste de conhecimentos no fim do dia e avaliagdo a quente em D+1. Certificado de formacao numerado, verificavel online;
relatorio de formacao e lista dos ingredientes a documentar entregues & empresa.

Materiais bilingues para cada participante; cada formacéo presencial inclui o seu gémeo digital no OmniLearn.
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Bom saber

A ACG prepara o estabelecimento para a auditoria mas nao emite qualquer certificado Halal ou Kosher: sé o
organismo de certificagéo o faz. Para a rastreabilidade dos lotes certificados, veja também « Rastreabilidade, retirada,
recolha e gestao de crise ».

Informacd@es praticas

Duracéao 1 dia
Publico Responséveis da qualidade, responséavel Halal, produgéo, compras, exportagéo
Pré-requisitos Conhecer o plano HACCP e os programas de pré-requisitos do estabelecimento

NUmero de participantes Grupos de 6 a 12 participantes, na empresa

Formato Na empresa, presencial nas suas instalacoes
Lingua Francés, darija ou inglés; materiais bilingues
Financiamento Contratos especiais de formagédo da OFPPT (TFP), GIAC, Maroc PME: preparamos 0s

processos consigo, sem custo adicional.

Personalizacdo do programaPrograma adaptado aos seus procedimentos, aos seus equipamentos e ao seu publico

Perguntas frequentes

A formagao emite uma certificagdo Halal?
N&o. Emite um certificado de formacéao. A certificacdo Halal de um produto ou de um estabelecimento é emitida apos
auditoria por um organismo de certificagdo: o IMANOR em Marrocos, ou 0 organismo que o pais importador reconhece.

Um certificado Halal marroquino é aceite em todo o lado?

N&o existe um certificado Halal universal. Cada pais importador pode exigir uma norma ou organismos que reconhece,
e o comprador pode acrescentar as suas condigfes. A formagédo ensina a colocar estas questdes por escrito antes de
escolher o organismo.

Pode produzir-se Halal e ndo Halal na mesma linha?
Depende da norma visada e da natureza dos produtos. Quando é admitido, sdo precisas regras escritas de separagéo,
de limpeza e de rastreabilidade, que o auditor verificara. A oficina aplica estas regras as suas linhas.

A parte Kosher basta para preparar uma auditoria Kosher?
Da os principios e a organizagdo a prever. A certificagdo Kosher depende da agéncia escolhida, que fixa os seus proprios
requisitos e a sua supervisdo: um acompanhamento complementar é muitas vezes Util depois de conhecida a agéncia.
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